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merikanka je, naime,
pretpostavljala da ne-
mamo asfalt. Naravno

da Kabul, o ¢ijim ratnim i inim
nevoljama cCujete prakticki sva-
kodnevno, nije Dubrovnik, ali
svakako ima i drugu stranu me-
dalje. Bacite na nju samo jedan
pogled.

Kome god kazem, od mojih
dragih prijatelja do rodaka, da
se u Kabulu osje¢am vrlo dobro
i da se ovdje svakim danom po-
boljsavaju uvjeti za normalnu
svakodnevicu, tesko mi povje-
ruje. Gotovo je uobicajeno za
ovo podrucje da uoci prvih slo-
bodnih, parlamentarnih izbora,
u zemlji raste napetost. Medu-
narodne koalicijske snage
ISAF imaju zaista pune ruke
posla, a sigurnosna situacija je
pod kontrolom. Dvije veceri za
redom u poznatim sam restora-
nima Elbow Room i Lai Thai s
kolegama ¢ekao slobodan stol.
Sve je vise medunarodnih orga-
nizacija i kompanija angazirano
u Kabulu tako da prema broju
njihovih uposlenika raste i broj
novootvorenih restorana zavid-
nog ugodaja u kojima je dobro
situirana ino-klijentela sprem-
na uz umjerene koli¢ine pica
(svih vrsta) potrositi po osobi
od 30 do 60 $.

UspjeSne poslovne Zene
Mora se priznati da se o Ze-

nama i u Kabulu ispredaju baj-

ke, pa se i ja pitam kako zapo-

Lailla Salari-Mercier,
rukovoditeljica Hotela
Inter-Continental Kabul

Kabul

o

¢eti pri¢u o Zeni koja se, nakon
20-godisnje karijere u Londo-
nu, gdje je zavrsila studij hoteli-
jerstva, nasla na rukovodecem
mjestu Resident Managera Ho-
tel Inter-Continental Kabul.
Mrs. Lailla Salari-Mercier je
podrijetlom iz Irana, majka dvi-
je odrasle djevojke koje u Lon-
donu zavrSavaju studije. Su-
prug u Djakarti takoder radi u
managmentu lanca prestiznih
hotela. Na okupu su svaka tri

Kabul

-

kékév
ne poznajete

‘ ‘ Ovoga je ljeta moju zagrebacCku prijateljicu
nazvala kolegica - Amerikanka koja je
sluZzbeno trebala doputovati u Hrvatsku, u

Dubrovnik i ne ustezuci se pitala - ima li u “tom

Dubrovniku” struje i mora li ponijeti Cizme

mjeseca po oko cetiri tjedna.

Ova iznimno $armantna i li-
jepa Zena manekenske visine,
¢iji radni dan traje od 12 do 14
sati primila me u vrijeme pred-
videno za odmor.

S novom postavom manag-
menta, hotel je startao u listopa-
du 2002. g. (otvoren 1969. g.), ka-
da su bili stvoreni minimalni uv-
jeti za pocetak rada, a pikantne
detalje da je hotel, nakon nekoli-
ko godina uzurpacije od taliban-

skog reZima, bio sjediSte ni ma-
nje ni vise nego Osama Bin La-
denovog najuzeg tima, doznao
sam ranije od moga uposlenika
koji je tamo radio kao blagajnik.
Kompanija Dubai Freecom Tra-
ding, koja je vlasnik hotela She-
raton u Dubaiu, u hotel je ulozi-
la 10 milijuna dolara i potpisala
ugovor o suvlasnistvu s afganis-
tanskom vladom. “Hotel ima 199
obnovljenih soba, a kapaciteti su
u prosjeku popunjeni sa 65%”,
kaze Sarmantna menadZerica.
Sve sobe su u kategorijama: stan-
dard, de luxe, a posebnim apart-
manima cijene su od 84 do 472 §$.
Skupim se apartmanima uglav-
nom koriste diplomati i ministri
zapadno-europskih zemalja
(Danci, Norvezani, Nijemci, Sve-
dani), te biznismeni iz Dubaia,
dok se Indijci i Pakistanci uredno
cjenkaju za popust. Broj uposle-
nih u hotelu je trenuta¢no 280 1
samo 6 Zena. Konzervativni, ne-
pisani zakoni ove zemlje i dalje
uvjetuju minimalni postotak
uposlenih Zena, iako je svaki do-
lar viSe u obitelji i te kako potica-
jan. Pla¢e domacih uposlenika su
od 80 do 750 $, §to je za ovdasnje
prilike doista izvrsno.

Bogata ponuda i muski ples

Kakve sve sadrzaje u najve-
cem hotelu u Kabulu mozete
pronaci? Odlicno opremljen
fitness-centar, salon za uljeps$a-
vanje, koji drzi poduzetna Taj-
landanka Lalitha, inace vlasnica
popularnog tai restorana Lai
Thai, u kojem gosti imaju frizer-
sko-kozmeticki salon, pedikera,
posebno popularnu tai-masazu,
bussines-centar s internetom...
Bazen se renovira i uskoro ot-
vora.

U hotelu odsjedaju uglav-
nom sve poznate novinarsko-te-
levizijske ekipe BBS CBS, Ja-
panske televizije... i svi se po-
prilicno iznenade $to nadomak
derutnoga centra grada, na lije-
poj uzvisini imaju hotel zavidne
usluge i cistoce koji postaje
mjesto sve ¢escih izlazaka boga-
tih Afganistanaca i njihovih
obitelji - na svecane ruckove i
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vecere Ciji meni, po principu
self-servisa ili popularnog $ved-
skog stola iznosi od 8 do 10 §,
$to i nije previse.

Nekoliko puta sam s mojim
lokalnim osobljem bio na vece-
ri u povodu nekih proslava i
praznika, a osobno mi se i svida
atmosfera internacionalnog i
domaceg $tiha. U ostalim res-
toranima lokalno stanovnistvo
nije poZeljno, iako se i to pola-

ko mijenja.

Samo se za vikendom, uz
dosta gostiju jednostavno po ne-
koliko mladica ustane i sponta-
no zapoc¢nu plesati uz taktove
tradicionalne glazbe. Ples je na-
lik na moresku ili $otu, ali pola-
ganog ritma prema brzem. Za to
vrijeme djevojke, uredene i lije-
pa drzanja, sjede na mjestima i

na kraju zap-
ljes¢éu, ali ni
pomisli da i
one igraju.
Odsetao sam
sa svojom
domacicom do
Ball Rooma,
gdje se odrza-
vala tradicio-
nalna afganis-

tanska svadba. Ljubazni doma-
¢ini su nam dopustili da udemo,
iako je bila samo za uzvanike.

Lailla mi rec¢e da hotel or-

ganizira ovakve velebne svad-
be i da na njima ne zaraduju
mnogo, jer se po osobi meni
naplacuje 8 $, sto je, prema us-
lugama, uistinu minimalno. Ti-
me se zeli §to vise privudi i do-
mace stanovnis§tvo, ¢ime se
njeguju tradicionalni obicaji.

A to Afganistanci znaju i vole.

novac.

Hotel infer—Qgrifign_t__a! Kabul

Svadbe su prestizna godi$nja
dogadanja i slavljenici i njiho-
ve obitelji spremni su izdvojiti
0d 2000 do 5000 $, sto je u ovoj
siroma$noj zemlji doista velik

E, na svadbi sam vidio kako i
djevojke, u prelijepim haljina-
ma, igraju, ali ovaj puta one su

same. Momci
sada njih zane-
seno gledaju i
potajno prizelj-
kuju susret, pa
prosidbu. Ona
pak traje od
nekoliko mje-
seci do godinu
dana, a onda
nova svadba. e

| v/ Ukratko

Afganistan ima 25 milijuna sta-
novnika, 99% muslimana (suni-
ta i Sijita) koji govore jezicima:

dari i pastunskim. Gotovo polo-
vicu ¢ine Pastuni, potom TadZi-
ci, pa mongolski Hazari i Uzbe-
ci. Nepismenih je 70%, a zem-

lja se kroz cijelu povijest nala-

zila na razmedima tudih intere-
sa (Carske Rusije i Velike Brita-

nije, npr.) koji su odredivali i re-
Zime (u proSlom stoljec¢u pro-
sovjetski npr.), a danasnja pre-
viranja, manje-viSe svima su
poznata. NajviSe izvoze: voce,
vunu, pamuk i sagove, a poz-
nati afganistanski proizvod je i
gumasta smola (biljka Asa foe-
tida) koja se koristi za proiz-
vodniju lijekova.

U

Tradicionalna jela:

1. ASHAK (sli¢no talijan-
skim tortelinima) za koji nam
je ljubazni glavni kuhar hote-
la prepricao i recept).

2. GEDANI KEBAB (kuha-
na govedina u zac¢injenom,
ljutom sosu (sve meso se na-
ziva cevap ili turski kebab)

3. MUTTON QORMA (ja-
njetina u umaku s povréem
posebno bamjom, vrsta “cu-
pavog” 1 nakon kuhanja slu-
zavog povrca, popularnog na
istoku, ali i dosta razli¢itog od
onog susenog koje se moze
nadi i na nas$im trznicama),

4. PEAS PILAAW (riza sku-
hana s mladim graskom i suse-
nim grozdicama i s posebnim
zira za¢inom, specificnim za
Afganistan, na koji se stranci,
zbog neobic¢na mirisa i okusa
ne mogu bas brzo naviknuti) .

Afgan-kuhinja najsli¢nija
je bosanskoj kuhinji, samo su

v~ Ashak

U deblje razvaljano tijesto se
u manjim porcijama slaze
nadjev od sjeckanog svjezeg
mladog poriluka i luka izmije-
$anog s jajima i mladim si-
rom, tijesto se izrezuje na Ce-
tvrtasto i oblikuju krupni fila-

S Efendié, “blazen”
medu slasticama

zacini blize podnebljima Indi-
je i Pakistana.

Slastice su dosta pojednos-
tavljene uz obilje voca servira-
ju se razne kreme i ¢okoladne
i vocne torte, te krema od rize
sa cimetom i samljevenim pis-
tacijama, a meni je zapeo za
oko CASTA kolac¢ identi¢an
nasoj rozati. Kada smo nakon
vecere ispijali cappuccino u
novom Town Caféu, vrlo
ugodnog ambijenta, jedan po-
malo neobic¢an podnaslov na
cjeniku, djelovao je vrlo sim-
pati¢no uz usluznog konobara.

“Spremaci cavé (kafe ku-
hari) vjezbaju (na novim apa-
ratima). Molimo za strpljenje
(razumijevanje). Hvala” o

£1.00
" §1.00

Minaral Water {smailj $1.00
Mirieral Water (farge) 5200

Coffes Makers In Tralning
Please be pationt
Thank you

ni i zatvoreni rezanci ili tor-
tellini, koji se kuhaju pazljivo
da se ne otvore, pa se zatim
slazu u posebnu veéu posudu
za pecCenje. Sve se zalije um-
akom od rajcice i zacina, te
kiselim vrhnjem i zapece.




